
Cateringmeny
Västerås

Fika, smörgås, lunch och annat gott 
till era sammankomster och möten. 

Alla priser är exkl. moms
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Varma och kalla drycker

Kaffe/Te Ekologiskt och Rättvisemärkt 24 kr 

Apelsinjuice KRAV 22 kr

Mineralvatten 50cl 31 kr

Mineralvatten 33cl 22 kr

Blandad läsk 50cl 33 kr

Herrljunga Cider alkoholfri 26 kr/glas

(Äpple, Päron)

Vatten i kanna med is och citron alternativt gurka 6 kr/person

Alla priser 
är exklusive  

moms



Smörgåsar
I alla smörgåsar ingår färska 
grönsaker och garnityr 

Halv fralla 27 kr

(Ost, ost och alrökt skinka, 
violife)

Dubbel smörgås 34 kr

Gourmet tranbär, Levainfralla
Ost, ost och alrökt skinka, 
violife)

Fralla Gluten och Laktosfri 42 
kr

(Violife och alrökt skinka)

Matigare smörgåsar 62 kr

Baguette med Kycklingröra, 
Skagenröra, Växtbaserad 
skagenröra 
Baguette med falafel, grillade                         
grönsaker och hummus 
Baguette med ost, alrökt skinka 
och senaps crème 
Bagel med ägg och bacon 
 
Wrap 62 kr
Caesar, svensk kyckling, 
romansallad, caesardressing 
Kycklingröra med curry 
Falafel, grillade grönsaker och 
hummus 



Fikabröd

Nybakad kanelbulle 25 kr

Kanelbulle lyx 29 kr

Hembakad kaka 30 kr

Hembakad kaka liten 20 kr

Fråga vad vi kan baka åt just er!

Småkaka 7 kr

Allergenvänliga produkter

Moccaruta gluten- och mjölkproteinfri 37 kr

Morotskaka gluten- och laktosfri 37 kr

Biskvi glutenfri 25 kr

Växtbaserade produkter

Rawball 25 kr

Hallon- och vaniljkaka 37 kr

Brownie 37 kr

Specialkost
 eller allergi?

Vi löser det 
mesta för er



Energipåfyllning av smått och gott

Fruktkorg med godisbit 26 kr/person

Fruktsallad 34kr

Soygurt med granolamix och blåbär 29 kr

Smoothie tropisk 25cl 27 kr

Mörk choklad 70% i bit 7 kr

Godisskål med blandade sorter inslagna i papper (ca 5st/person) 17 kr

Eat Natural bar 32 kr

Svenska lantchips, 15 kr/person



Dagens varma lunch

Kontakta oss för dagens meny! 

Lunchen finns för avhämtning eller kan levereras i bufféform 125 kr

Vi kan reservera bord till er i restaurangen, maten tar ni då vid 

serveringsdisken 98 kr

Kontakta oss gärna några dagar innan vid större sällskap.

Inklusive sallad, smör, bröd, vatten och kaffe/te

Kalla lådor

• Svensk kyckling Caesarsyle, krämig parmesanpotatis, bacon och 

• tomatsallad 115 kr

• Bakad lax med sparris, potatissallad och dillmajonnäs 135 kr

• Klassisk potatissallad med rostbiff och grönsallad 125 kr



Sallader 

Inklusive smör, bröd och dressing

• Caesarsallad med romansallad, svensk kyckling, bacon och krutonger 117 
kr

• Kycklingfilé med pasta eller quinoa, picklad rödkål, salladsmix & tomat 105 
kr

• Handskadade räkor med pasta eller quinoa, ägg, gurka, paprika, 
salladsmix & tomat 125 kr

• Falafelsallad med quinoa eller pasta, bönmix, salladsmix, tomat och 
picklad rödkål 105kr



SMÖRGÅSTÅRTOR

6p   Ost & Skinka, Växtbaserad 450 kr 

6p   Räkor & kallrökt lax 550 kr 
 
12p Ost & Skinka, Växtbaserad 900 kr

12p Räkor & kallrökt lax 1100kr 

DISPUTATION?MINGEL?
PERSONALFEST?FÖRDELSEDAG?

BRÖLLOPP?KONFERENS?

VI FIXAR DET 
MESTA



TÅRTOR 

12p     495 kr 
Chokladtårta, Frukt special blandad frukt, Gräddtårta jordgubb, Gräddtårta 
blåbär, 
Prinsesstårta

14-16p 590 kr 
Chokladtårta, Frukt special blandad frukt, Gräddtårta blåbär, Gräddtårta 
jordgubb, 
Prinsesstårta

22p 858 kr  
Chokladtårta, Frukt special blandad frukt, Gräddtårta jordgubb, Gräddtårta 
blåbär, 
Prinsesstårta



MINGEL & FIRANDE
 
Snittar | Pris per styck 25 kr
Tunnbrödsrullar skurna i 
portionsbitar med olika fyllning

• Parmaskinka & basilikacrème
• Fetaostcrème & soltorkade 

tomater 
• Salami, rucola & färskost 
• Tonfisk & kaprisbär 
• Pulled vegme, mango & jalapeno

Plocktallrik  från 99 kr                      
Mindre plocktallrik som är perfekt 
vid mingel. Både lunch och kväll. 
Olika teman. Kontakta oss för 
förslag 

Vi kan även
 ordna 
andra 

förslag som 
passar er



Bufféer 
Vi kan erbjuda bufféer från alla värdens hörn 
och smaker, kontakta oss gärna för förslag. 
Bufféer erbjuds från 15 personer och uppåt.



Festmeny

Festmeny 1 385 kr 

– Prosciutto serveras med päron och 
   valnötssallad toppad med getost 
– Ristad laxfiléruta med saffransvelouté, saltångad grön sparris, 
   dillkokt kulpotatis toppad med mangoldskott 
– Passionsfruktspannacotta med vitchokladmousse toppad med 
   bär och havreflarn 

Festmeny 2 425 kr 

– Surdegstoast med kantarellröra och färskost 
– Oxfilé med tryffelrödvinssås, puré på palsternacka och ugnsrostad potatis 
– Knäckig paj med säsongens frukt/ bär. Serveras med vaniljsås 

Festmeny 3 280 kr 

– Grillade marinerade grönsaker med basamicoglace och
   tomatchutney. Serveras med jungfrusallad 
– Svensk kycklingfilé med karamelliserad lök, 
   blomkålspuré och potatisgalette. Serveras med cherrysås
– Chokladmousse smaksatt med espresso, bär och 
   krossade vaniljdrömmar



Uthyrning porslin, utrustning 
och engångsmaterial
Priserna gäller per st. 
• Glas 5 kr 

• Tallrik 5 kr 

• Bestick, kniv och gaffel 5 kr

• Kopp, fat och tesked 5 kr 

• Karaff 6 kr

• Skålar/fat 10 kr

Engångsmaterial

• Finare servett Dunilin 40x40 cm 
8 kr 

• Pappersduk på rulle, 25 m 
    195 kr 

Serveringspersonal 

• måndag – fredag 08.00– 17.00 
285 kr/h  

    Serveringspersonal övrig tid:
    440 kr/h



Villkor catering 

Beställning som skall faktureras 
MDH

• Alla beställningar ska vara 
inkomna och bekräftade av oss 
senast två vardagar innan 
leveransdatum via mejl: 
rosenhill@nordrest.se eller via 

telefon: 0705376535

• Beställning räknas som 
mottagen först då 
bekräftelsemail kommit er 
tillhanda. 

• Glöm inte att tydligt informera 
om vilket datum, tid, lokal ni 
önskar att leveransen skall vara 
till, samt när vi kan komma och 
hämta tillbaka porslin samt 
övrigt gods. Meddelas ingen 
sådan tid hämtas returerna 
senast klockan 09:00 näst 
kommande dag. Den 5 ställiga 
referenskoden måste vara med.

Beställning privatperson

• Önskar ni beställa något till en 
privat tillställning går det 
naturligtvis också bra. Samma 
villkor samt priser gäller, 
däremot kan vi inte fakturera 
utan behöver betalas på 
Restaurang Rosenhill med 
betalkort samma dag som 
leverans eller tidigare. 

Pris och leverans

• Priserna gäller vardagar 
måndag till fredag och inom 
campusområdet för MDH. 
Leveranser utanför området 
samt helgdagar sker efter 
överenskommelse samt 
separat offert.

Ändring & Avbokning

• Vid avbeställning senare än 
en vecka innan leverans har 
Verket mat & kaffe rätt att 
debitera 50 procent av 
totalpriset på den ursprungliga 
beställningen.

• Vid avbeställning senare än 2 
dygn innan leverans har 
Verket mat & kaffe rätt att 
debitera 100 procent av 
totalpriset på den ursprungliga 
beställningen.

• Vid avbeställning av del av 
beställningen skall 
ersättningen avse den 
avbeställda delen.



Kontakt

Restaurang Rosenhill
rosenhill@nordrest.se

 0705376535
hors.se/catering/rosenhill


